WARUNKI GWARANCJI NA GARNKI ALUMINIOWE
SMART

1.

.GERLACH" Spotka Akcyjna z siedzibq w Drzewicy (26-340) przy ul. Braci Kobylanskich
41 (dalej Gerlach), udziela niniejszym gwarancji na oferowane garnki na zasadach
okreslonych w niniejszym dokumencie.

Gerlach gwarantuje Panstwu, ze oferowane garnki sq nhalezytej jakosci i

produkowane sq zgodnie z Normgq Europejskqg PN-EN 12983- 1 (Domowe naczynia

kuchenne uzytkowane na piecu, kuchence lub ptycie grzejnej).

Gwarancja udzielana jest na produkowane przez Gerlach garnki w zakresie

zgodnoSci z Normg Europejskq.

W ramach gwarancji, Gerlach zapewnia nieodptatne usuniecie wad wyniktych z

niedotrzymania warunkdéw Europejskiej Normy przy produkcji wyrobu.

W przypadku pozytywnego rozpatrzenia reklamaciji, w ciggu 21 dni od dnia

dostarczenia przez klienta wadliwego wyrobu do punktu sprzedazy lub na adres

wskazany w pkt 1 powyzej, Gerlach usuwa wady i dostarcza pod wskazany przez
nabywce adres na terenie Unii Europejskiej i Wielkiej Brytanii wyroby bez wad. Jezeli
wad nie uda sie usungg, klient moze zgda¢ wymiany wyrobu na nowy.

Gwarancja niniejsza udzielona jest wytgcznie na uzytkowanie wyrobu zgodnie z jego

przeznaczeniem, pod warunkiem zastosowania si¢ do zaleceh producenta,

zwtaszcza w zakresie mycia, konserwacji i przechowywania.

Gwarancja niniejsza nie obejmuje:

e uszkodzen powstatych w wyniku nieprawidtowego uzytkowania, czyli
niezgodnego z instrukcjq uzytkowania/bezpieczenstwa zawartg na/w
opakowaniu,

« wad powstatych w skutek uszkodzeh mechanicznych (np. zarysowania),

¢ odbarwien, plam oraz zarysowanh powstatych na catym naczyniu,

e przebarwien lub uszkodzef wynikajgcych z przegrzania produktu,

e uszkodzeh powstatych z powodu dalszego uzywania wyrobu po uprzednim
ujawnieniu w nim wady,

e zniszczeh wskutek napraw dokonywanych poza Gerlach,

e przyczyn innych niz niedotrzymanie warunkdéw Europejskiej Normy.

Gwarancja zostaje udzielona nabywcy na zakupione garnki, a warunkiem jest

przedstawienie w punkcie sprzedazy lub w siedzibie Gerlach dowodu zakupu wraz z

reklamowanym wyrobem objetym gwarancjq.

Gwarancja obowiqzuje na terytorium Unii Europejskiej i Wielkiej Brytanii.

. Gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawniefn kupujgcego

wynikajgcych z przepisdw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

Gwarancja Gerlach podlega prawu polskiemu. Miejscem wykonania zobowigzah z
gwarancji Gerlach jest siedziba Gerlach w Drzewicy w Polsce. Sgdem witasciwym
miejscowo jest sqd wiasciwy dla siedziby Gerlach.



INSTRUKCJA UZYTKOWANIA/BEZPIECZENSTWA
GARNKOW ALUMINIOWYCH SMART

Garnki aluminiowe stuzg do przygotowania oraz gotowania positkéw na réznych rodzajach
kuchenek. Nalezy ich uzywaé zgodnie z informacjami zawartymi w karcie gwarancyjnej i
instrukcji bezpieczefstwa. Produkt przeznaczony do uzytkowania przez osoby doroste,
posiadajgce umiejetnosci do wykonywania prostych czynnosci zwigzanych z gotowaniem i
przygotowaniem positkdw w warunkach domowych. Uwaga! Produkt nie jest przeznaczony
do uzytkowania przez dzieci bez opieki dorostych. Uzywanie garnkdw niezgodnie z ich
przeznaczeniem moze skutkowa¢ uszkodzeniem lub zniszczeniem produktu oraz stanowi¢
zagrozenie dla zycia i zdrowia uzytkownika.

Podczas uzywania naczyhn kuchennych podlegajgcych zmianom temperatury, nalezy
zachowac ostrozno$¢ i zwrdci€ uwage na bezpieczefstwo oséb postronnych,
nieéwiadomych potencjalnych zagrozef, w szczegblnosci dzieci, ale takze i zwierzqt.
Niewtasciwe obchodzenie sig z produktem grozi ryzykiem poparzenia i uszkodzenia ciata
lub mienia (zniszczenie naczyh lub elementow kuchni), dlatego zaleca sig zachowanie
szczegollnej ostroznosci i wykorzystanie dodatkowych akcesoridéw chronigcych, np. rekawic,
dodatkowych uchwytéw, podktadek, czy fartuchdw.

Aby jak najdiuzej w petni cieszy¢ sige uzytkowaniem naszych wyrobdw, prosimy o
zastosowanie sie do ponizszych wskazéwek:

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy odklei€ naklejke z oznaczeniem powtoki oraz umyé
naczynie w gorqcej wodzie z dodatkiem delikatnego srodka myjgcego, a nastgpnie
zagotowaé w nich wode. Przed pierwszym uzyciem zaleca sie je nattusci¢ oliwqg lub
olejem.

2. Garnki przeznaczone do uzycia na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych,
ceramicznych oraz gazowych. Garnki mozna uzywaé w piekarniku, bez uchwytu.

3. Pamietaqj, by zawsze ustawia¢ garnki centralnie na zroédle ciepta. Rozmiar naczynia
powinien pasowa¢ do rozmiaru palnika. Jesli korzystasz z kuchenki gazowej, zwrdo¢
uwage, czy ptomien nie obejmuje Scianek i rgczek naczynia - moze to spowodowaé
odbarwienia naczynia.

4. Unikaj duzych skokéw temperatury na kuchence. Nigdy nadmiernie nie rozgrzewaj
pustych garnkdéw. Nie przegrzewaj naczynia.

5. Pamietaj, by nie dopusci¢ do wygotowania sig¢ potrawy z garnka, poniewaz moze to
zniszczy€ Twoje naczynie.

6. S6l dodawaj do zagotowanej wody. Nie syp solid do zimnej wody, ani do pustych
naczyh, gdyz moze to spowodowag korozje.

7. Gdy gotujesz, bqdZ odgrzewasz geste potrawy, pamietaj, by czesto je miesza€, aby
unikng¢ przypalenia.

8. Zaleca sie uzywanie silikonowych, plastikowych bgdz drewnianych akcesoridw
kuchennych na powierzchni garnkéw. Narzedzia o ostrym zakoficzeniu mogqg
uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajgcq.



Do podnoszenia pokrywek oraz przenoszenia garnkdw zawsze uzywaj rekawic
kuchennych.

. Nigdy nie przesuwaj produktéw na kuchence ze szklanq ptytq. Zawsze podno$

produkt, jesli chcesz go przestawic.

Pamigtaj, ze mozesz uzywaé garnkdéw w piekarniku do 180°C, bez uchwytéw (UWAGAL!
Temperatura powyzej 180°C moze powodowaé odbarwienie naczynh).

Zanim umyjesz garnki, upewnij sie, ze ostygty i nigdy nie umieszczaj gorgcych naczyn
pod zimng wodaq.

Garnki myj po kazdorazowym uzyciu migkkg stronq ggbki, w cieptej wodzie stosujgc
delikatne detergenty.

. Wyroby z powtokq nieprzywierajgcq zalecamy my¢€ recznie. Agresywne detergenty

stosowane w zmywarkach, jak réwniez czyszczenie powierzchni szorstkimi ggbkami
do mycia naczyn lub metalowymi zmywakami prowadzi do zarysowania powtoki,
wskutek czego moze ona zosta€ uszkodzona.

Staraj sie zawsze doktadnie wyciera¢ naczynia aluminiowe po ich umyciu miekkq
Sciereczkg. Mozesz réwniez natrze¢ naczynia niewielkqg iloScig oleju spozywczego,
ktéry utworzy na nich warstwe ochronng.

. Specyfikg naczyh aluminiowych jest pokrycie materiatu naczynia specjalng powtokg

typu non-stick, ceramicznq lub emaliowang, co wptywa na ich wygode uzytkowania,
dzigki lekkosci oraz nieprzywieraniu potraw, tatwosci utrzymania w czystosci. Niestety
powtoka ulega czasami uszkodzeniu ze wzgledu na niewtaSciwe uzytkowanie
(uszkodzenia mechaniczne — odpryski czy rysy), w takiej sytuacji naczynie nalezy
bezwzglednie usunq¢ z kuchni i dalszego uzytkowania - witaSciwie dziatajgca
powtoka jest gwarancjg braku migracji sktadnikéw z metalu do dania.

Przechowuj garnki w suchym i bezpiecznym miejscu. Unikaj ekspozycji produktu na
czynniki atmosferyczne (np. wilgo¢, nadmierne nastonecznienie), nie pozostawiaj
naczyhn na zewnaqtrz. Unikaj naktadania innych naczyf na powierzchnie garnkéw bez
ochrony, aby zapobiec uszkodzeniom powtoki wewnetrzne;.



