WARUNKI GWARANCJI NA GARNEK STALOWY
18/10 Z SITKIEM

1. ,GERLACH" Spétka Akcyjna z siedzibq w Drzewicy (26-340) przy ul. Braci
Kobylanskich 41, wpisana do rejestru przedsigbiorcéw pod numerem KRS:
0000055281, NIP: 7990003388, REGON: 670081420 (dolej Gerlach), udziela niniejszym
gwarancji na oferowany garnek na zasadach okreslonych w niniejszym
dokumencie.

2. Gerlach gwarantuje Panstwu, ze oferowany garnek ze stali 18/10 z sitkiem jest
nalezytej jakosSci i produkowany jest zgodnie z polskim i europejskim prawem.

3. Gwarancja jest udzielona na okres dwoch lat liczgc od dnia zakupu danego
produktu. Niniejsza gwarancja obejmuje wytgcznie uzytek domowy i prywatny. W
przypadku innych zastosowan jest ona ograniczona do 1roku liczonego od dnia
zakupu.

4. W ramach gwarancji, Gerlach zapewnia nieodptatne usuniecie wad powstatych w
wyniku niezgodnos$ci z wymaganiami produkcyjnymi.

5. W przypadku pozytywnego rozpatrzenia reklamacji, w ciqgu 21 dni od dnia
dostarczenia przez klienta wadliwego wyrobu do punktu sprzedazy lub na adres
wskazany w pkt 1 powyzej, Gerlach usuwa wady i dostarcza pod wskazany przez
nabywce adres na terenie Unii Europejskiej i Wielkiej Brytanii wyroby bez wad. Jezeli
wad nie uda sige usunqgg, klient moze zgda¢ wymiany wyrobu na nowy.

6. Gwarancja udzielona jest wytqcznie na uzytkowanie wyrobu zgodnie z jego
przeznaczeniem pod warunkiem zastosowania sie do zalecen producentq,
zwiaszcza w zakresie mycia, przechowywania i konserwacii.

7. Gwarancja niniejsza nie obejmuije:

e uszkodzen powstatych w wyniku nieprawidtowego uzytkowania, czyli
niezgodnego z instrukcjq uzytkowania/bezpieczenstwa zawartq na/w
opakowaniu,

o wad powstatych wskutek uszkodzeh mechanicznych (np. zarysowania),

e odbarwien, plam oraz zarysowanh powstatych na catym naczyniu,

e zniszczenh czegSci szklanych,

e przebarwien lub uszkodzeh wynikajgcych z przegrzania produktu,

e uszkodzeh powstatych z powodu dalszego uzywania wyrobu po uprzednim
ujawnieniu w nim wady,

e zniszczeh wskutek napraw dokonywanych poza Gerlach,

e naturalnego zuzycia wyrobu wynikajgcego z jego normalnego uzytkowania (w
tym drobnych Sladdéw eksploataciji, utraty potysku, niewielkich zarysowan
powierzchni).

8. Gwarancja zostaje udzielona nabywcy na zakupione garnki, a warunkiem jest
przedstawienie w punkcie sprzedazy lub w siedzibie Gerlach dowodu zakupu wraz z
reklamowanym wyrobem objetym gwarancjag.

9. Gwarancja obowigzuje na terytorium Unii Europejskiej i Wielkiej Brytanii.



10. Gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnieh kupujgcego
wynikajqcych z przepiséw o niezgodnosci towaru z umowgq, w szczegblnosci z
uprawnieniami wynikajgcymi z ustawy o prawach konsumenta.

1. Gwarancja Gerlach podlega prawu polskiemu. Miejscem wykonania zobowigzan z
gwaranciji Gerlach jest siedziba Gerlach w Drzewicy w Polsce. Sgdem wtasciwym
miejscowo jest sqd wtasciwy dla siedziby Gerlach.

INSTRUKCJA OBStUGI | BEZPIECZENSTWA
GARNKA STALOWEGO Z SITKIEM

Garnek stalowy z sitkiem stuzy do gotowania lub smazenia positkdw na réznych rodzajach
kuchenek. Nalezy go uzywac¢ zgodnie z przeznaczeniem oraz zgodnie z informacjami
zawartymi w karcie gwarancyjnej i instrukcji obstugi i bezpieczehstwa.

Produkt przeznaczony jest do uzytkowania przez osoby doroste, posiadajgce umiejetnosci
do wykonywania prostych czynno$ci zwigzanych z gotowaniem, smazeniem i
przygotowaniem positkdw w warunkach domowych. Uwaga! Produkt nie jest przeznaczony
do uzytkowania przez dzieci i osoby niepetnosprawne bez opieki dorostych. Uzywanie
garnka niezgodnie z jego przeznaczeniem moze skutkowaé uszkodzeniem lub
zniszczeniem produktu oraz stanowi€ zagrozenie dla zycia i zdrowia uzytkownika lub oséb
trzecich.

Podczas uzywania naczyh kuchennych podlegajgcych zmianom temperatury, nalezy
zachowa€ ostroznos¢ i zwrdci€ uwage na bezpieczenstwo osdéb postronnych,
nieSwiadomych potencjalnych zagrozeh, w szczegdlnosci dzieci, ale takze i zwierzgt
domowych. NiewtaSciwe obchodzenie sig z produktem grozi ryzykiem poparzenia i
uszkodzenia ciata lub mienia (zniszczenie naczyh lub elementow kuchni), dlatego zaleca
sie zachowanie szczegdblnej ostroznosci i wykorzystanie dodatkowych akcesoriéw
chronigcych, np. rekawic, dodatkowych uchwytéw, podktadek, czy fartuchow.

Aby jak najdiuzej w petni cieszy€ sig uzytkowaniem naszych wyrobdw, prosimy o
zastosowanie sie do ponizszych wskazoéwek:

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ garnek oraz sitko w cieptej wodzie z
dodatkiem delikatnego srodka myjgcego, a nastgpnie zagotowaé w garnku wode.

2. Garnek przeznaczony do uzycia na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych,
ceramicznych oraz gazowych. Naczynie mozna uzywa¢ w zmywarce oraz
piekarniku.

3. Pamietaqj, by zawsze ustawia¢ garnek centralnie na zrédle ciepta. Rozmiar haczynia
powinien pasowa¢ do rozmiaru palnika. Jesli korzystasz z kuchenki gazowej, zwrd¢



uwage, czy ptomien nie obejmuje Scianek i rgczek naczynia - moze to spowodowac
odbarwienia naczynia.

Unikaj duzych skokéw temperatury na kuchence. Nigdy nadmiernie nie rozgrzewaj
pustych garnkéw. Nie przegrzewaj naczynia.

Pamietaj, by nie dopusci¢ do wygotowania sig potrawy z garnka, poniewaz moze to
zniszczy€ Twoje naczynie.

S6l dodawaj do zagotowanej wody. Nie syp soli do zimnej wody, ani do pustych
naczyf, gdyz moze to spowodowac korozje.

Gdy gotujesz, smazysz bgdz odgrzewasz geste potrawy, pamigtaj, by czesto je
mieszaé, aby unikngé przypalenia.

Sitko przeznaczone jest do gotowania sypkich produktéw jak makaron, warzywa oraz
do smazenia na gtebokim oleju np. frytek.

Zachowaj szczegdblng ostrozno$¢ podczas smazenia na gtebokim oleju. Nie napetniaj
garnka olejem powyzej jednej trzeciej jego pojemnosci. Nigdy nie pozostawiqj
rozgrzanego oleju bez nadzoru. Przegrzany olej moze ulec samozaptonowi. W
przypadku zapalenia sie oleju nie gas go wodqg — przykryj garnek pokrywkq i wytqcz
Zrédto ciepta.

Stalowe garnki sg odporne na zarysowania, wigc mozesz uzywac akcesoridow
kuchennych metalowych, drewnianych lub silikonowych.

Do podnoszenia pokrywek, sitka oraz przenoszenia garnkéw zawsze uzywaj rekawic
kuchennych.

Nigdy nie przesuwaj garnka na kuchence ze szklanq ptytq. Zawsze podno$ produkt,
jesli chcesz go przestawic.

Pamiegtaj, ze mozesz uzywaé garnka w piekarniku do 220°C, a pokrywek do 180°C
(UWAGA! Temperatura powyzej 180°C moze powodowaé odbarwienia naczyn).
Podczas uzywania naczyhn w piekarniku zaleca sig korzystanie z rekawic ochronnych,
aby unikng€ poparzenia.

Zanim umyjesz garnek, upewnij sig, ze ostygt. Nigdy nie umieszczaj gorgcych naczyh
pod zimng wodgq.

Garnek i sitko myj po kazdorazowym uzyciu. Do mycia regcznego uzywaj cieptej wody
z dodatkiem delikatnego ptynu do mycia naczyh. Nie stosuj Srodkéw Sciernych,
wybielajgcych ani zawierajgcych chlor.

. Garnek i sitko mozna my€ w zmywarce. Zaleca sig stosowanie tagodnego programu

zmywania. Czeste mycie w zmywarce moze wptywac na trwatoS€ potysku wyrobu.
Nie umieszczaj naczynia w tej samej komorze zmywarki co wyroby ze srebrq,
poniewaz kontakt ze srebrem w procesie mycia moze powodowal trwate
przebarwienia powierzchni naczynia.

Staraj sie zawsze doktadnie wyciera€ garnek i sitko po ich umyciu miekkq Sciereczkq.
Mozesz réwniez natrze€ naczynia niewielkq ilosciq oleju spozywczego, ktory utworzy
na nich warstwe ochronnaq.

. Jedli na dnie garnka pojawig sie jasne plamy, usun je przy pomocy kwasku

cytrynowego lub octu. Jesli plamy bedqg ciemne, uzyj srodka do czyszczenia stali
nierdzewnych. Nalot na garnku jest efektem osadzania sig sktadnikdw mineralnych
zawartych w wodezie i jest catkowicie nieszkodliwy.



19. Przechowuj garnek i sitko w suchym i bezpiecznym miejscu. Unikaj ekspozyciji
produktu na czynniki atmosferyczne (np. wilgo¢, nadmierne nastonecznienie), nie
pozostawiaj naczyh na zewnaqtrz.



