WARUNKI GWARANCJI NA NOZE KUCHENNE

1. ,GERLACH” Spétka Akcyjna z siedzibq w Drzewicy (26-340) przy ul. Braci
Kobylanskich 41 (dalej Gerlach), udziela niniejszym gwaranciji na oferowane noze
kuchenne na zasadach okreslonych w niniejszym dokumencie.

2. Gerlach gwarantuje Panstwu, ze oferowane noze sq nalezytej jakoSci i
produkowane sq zgodnie z Normg Europejskg PN- EN ISO 8442- 1 (Wymagania
dotyczqce wyrobbéw nozowniczych do przyrzqdzania zywnosci).

3. Gwarancja dwuletnia udzielana jest na produkowane przez Gerlach noze w
zakresie zgodnosci z Normq Europejskq.

4. W ramach gwarancji, Gerlach zapewnia nieodptatne usunigcie wad wyniktych z
niedotrzymania warunkdéw Europejskiej Normy przy produkcji wyrobu.

5. W przypadku pozytywnego rozpatrzenia reklamaciji, w ciggu 21 dni od dnia
dostarczenia przez klienta wadliwego wyrobu do punktu sprzedazy lub na adres
wskazany w pkt 1 powyzej, Gerlach usuwa wady i dostarcza pod wskazany przez
nabywce adres na terenie Unii Europejskiej i Wielkiej Brytanii wyroby bez wad. Jezeli
wad nie uda sie usungg, klient moze zgda¢ wymiany wyrobu na nowy.

6. Gwarancja niniejsza udzielona jest wytgcznie na uzytkowanie wyrobu zgodnie z jego
przeznaczeniem, pod warunkiem zastosowania sie do zalecen producenta,
zwiaszcza w zakresie mycia, konserwacji i przechowywania.

7. Gwarancja niniejsza nie obejmuije:

¢ uszkodzen powstatych w wyniku nieprawidtowego uzytkowania, czyli
niezgodnego z instrukcjg uzytkowania/bezpieczenstwa zawartg na/w
opakowaniu,

¢ wad powstatych w skutek uszkodzefi mechanicznych, takich jak
zarysowania powstate podczas mycia, w szczegdlnosci w zmywarkach,

+ wad powstatych w przypadku uzycia w celach zawodowych,

e zniszczeh podczas ostrzenia nozy na urzqdzeniach nie przystosowanych do
wykonywania tej czynnosci,

e uszkodzenh powstatych z powodu dalszego uzywania wyrobu po uprzednim
ujawnieniu w nim wady,

e zniszczeh wskutek napraw dokonywanych poza Gerlach,

e przyczyn innych niz niedotrzymanie warunkéw Europejskiej Normy.

8. Gwarancja zostaje udzielona nabywcy na zakupione noze, a warunkiem jest
przedstawienie w punkcie sprzedazy lub w siedzibie Gerlach dowodu zakupu wraz z
reklamowanym wyrobem objetym gwarancjq.

9. Gwarancja obowigzuje na terytorium Unii Europejskiej i Wielkiej Brytanii.

10. Gwarancja nie wytqcza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego
wynikajgcych z przepisdw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

1. Gwarancja Gerlach podlega prawu polskiemu. Miejscem wykonania zobowiqzanh z
gwarancji Gerlach jest siedziba Gerlach w Drzewicy w Polsce. Sgdem wtasciwym
miejscowo jest sqd wiaSciwy dla siedziby Gerlach.



INSTRUKCJA UZYTKOWANIA/BEZPIECZENSTWA
NOZY KUCHENNYCH

Noze kuchenne stuzq do wykonywania czynno$ci zwigzanych z przygotowaniem potraw,
takich jak m.in. krojenie, siekanie, filetowanie czy dekorowanie. Nalezy ich uzywa¢ zgodnie z
informacjami zawartymi w karcie gwarancyjnej i instrukcji bezpieczefistwa. Produkt
przeznaczony do uzytkowania przez osoby doroste, posiadajgce umiejetnosci do
wykonywania prostych czynnosci zwigzanych z przygotowaniem positkéw z
wykorzystaniem ostrych narzedzi w warunkach domowych. Uwaga! Produkt nie jest
przeznaczony do uzytkowania przez dzieci bez opieki dorostych. Uzywanie nozy
kuchennych niezgodnie z ich przeznaczeniem moze skutkowaé uszkodzeniem lub
zniszczeniem produktu oraz stanowi¢ zagrozenie dla zycia i zdrowia uzytkownika.

Podczas uzytkowania produktéw o ostrych krawedziach nalezy zachowa€ ostroznos¢ i
zwrbci€ uwage na bezpieczefistwo osdéb postronnych, nieSwiadomych potencjalnych
zagrozen, w szczegoblnosci dzieci, ale takze i zwierzat.

Aby jak najdituzej w petni cieszy¢ sige uzytkowaniem naszych wyrobdw, prosimy o
zastosowanie sie do ponizszych wskazéwek:

1. Przed pierwszym uzyciem umyj noze w cieptej wodzie z dodatkiem delikathego
Srodka myjgcego.

2. Unikaj uzywania nozy kuchennych do czynnosci niewtasciwych, np. otwierania
puszek.

3. Zanim uzyjesz nozy, upewnij sig, ze sq odpowiedni ostre — tgpe noze zwigkszajq
ryzyko poslizgnigcia ostrza i skaleczenia uzytkownika. Nigdy nie prébujtapac
spadajqcego ostrza.

4. Zawsze kréj na stabilnej desce do krojenia. Aby nie uszkodzi¢ ostrza unikaj desek
kamiennych, szklanych oraz metalowych.

5. Trzymaj ndz pewnie, trzymajqc rekojes¢ blisko nasady ostrza. Drugq reke utdz tak,
aby ochroni€ palce podczas krojenia. Wykonuj je ptynnymi, kontrolowanymi
ruchami.

6. Nie pozostawiaj na nozach resztek zywnosci, czy resztek przypraw.

7. Starqgj sie nie trzymac nozy zbyt dlugo w wodzie.

8. Pamietaj, aby nie my¢ nozy w zmywarce, a zwtaszcza tych, ktére posiadajqg
drewniane elementy.

9. Nie czy$€ nozy szorstkimi myjkami, ggbkami czy Sciereczkami, ani nie uzywaj silnych
§rodkdw myjgcych.

10. Myjgc noze recznie, stosuj cieptq wode z dodatkiem tagodnego detergentu, a po
umyciu optucz swoje noze czystq wodq i wytrzyj do sucha migkkq Sciereczkq.



Po kazdym ostrzeniu, przeptucz swoje noze cieptq wodq i wytrzyj do sucha migkkqg
Sciereczka.

Aby dtuzej zachowa¢ najwyzsze walory estetyczne blokéw do nozy zalecamy mycie
reczne. Delikatnie wytrzyj blok wilgotng Sciereczkq, aby usung¢ kurz, ttuszcz i
zabrudzenia. W przypadku blokéw drewnianych, regularnie przetrzyj powierzchnig
bloku olejem spozywczym.

Pamiegtaj, by ostrzy€ noze przy uzyciu tradycyjnych ostrzatek o statym kqcie
ostrzenia lub ostrzatek typu "musat” starajgc sie zachowaé wtasciwy kgt ostrzenia.
Nigdy nie ostrz nozy na wysoko obrotowych tarczach Sciernych.

. Nie ostrz nozy z zgbkowanym ostrzem za pomocgq tradycyjnych ostrzatek

dwufazowych i tréjfazowych.

. Przechowuj noze w suchym i bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem dzieci, najlepiej

w zamknietych szafkach lub wysoko zamontowanych miejscach, odpowiednio
zabezpieczajqc przed niekontrolowanym przemieszczaniem. Unikaj ekspozycji
produktu na czynniki atmosferyczne (np. wilgo¢, nadmierne nastonecznienie), nie
pozostawiaj nozy na zewnaqtrz.



